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Allevamenti a
terra

~
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Alle scrofe e permesso un unico movimento: alzarsi sulle zampe per bere

0 mangiare.
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Favoriscono il
benessere

animale

Contribuiscono |
salvaguardia —

) - i
dellambiente =




La filiera e i controlli

Registrazione e
verifiche
Tutti gli allevamenti
che producono carni

MANGIMIFICI

| mangimi vengono
controllati sia a livello
di industrie produttrici
chein allevamento

per il consumo umano devono

essere registrati.

Gli allevamenti sono
sottoposti a controlli da
parte dei veterinari
dellle Asl

Bollo sanitario

£ un marchio identificativo

dello stabilimento di macella-
zione o di quello di sezionamento,
applicato direttamente su ciascuna
meta (destra e sinistra in cui viene

suddivisa la carcassa) o sulle

etichette per le camni
confezionate

LA TRASFORMAZIONE

| tagli ottenuti nei laboratori di
sezionamento possono essere venduti
ai commercianti (ristoranti, macellai)
oppure ad ulteriori aziende per la
lavorazione nelle quali, mediante
processi tecnologici estremamente
diversificati, si otterranno:

carni macinate, insaccati o altro

ALLEVAMENTO

M Intensivo permette
di ottenere con il minimo
spazio e costo il maggior
risultato in termini
diresa

m Estensivo deriva da quello

rurale, si fa uso di tutti

gli spazi e delle risorse

naturali

MACELLAZIONE

Va effettuata
in strutture
apposite

e sotto controllo
veterinario,

Al termine del processo
deve essere sempre
possibile risalire all'animale
da cuile carni hanno

avuto origine

SEZIONAMENTO

In stabilimenti
attrezzatila
carne viene
divisa in pezzi
pits piccoli

CORRIERE DELLA SERA

percorso

FILIERA DELLA CARNE

La filier'a‘.della carne é. futto il

compiuto dalla carne

prima di arrivare alle nostre

tavole.



Decisioni prese nella Eu per il benessere
animale




